AMT DER KARNTNER LANDESREGIERUNG N A
ILV Karnten, Lebensmitteluntersuchung LAN D i KAR NTE N

UNTERSUCHUNGSAUFTRAG
Probenbezeichnung:
Rechnung an: LFI Tirol, Bildungsoffensive Direktvermarktung und Lebensmittelqualitat, Brixner Strafite 1, 6020 Innsbruck
Anschrift:
Ansprechperson:
Telefon:
E-Mail:
Versendung des [ per E-Mail (1 auch an die Lebensmittelaufsicht
Prifberichtes: [ per Post

Anmerkungen zur Probe, Vorgeschichte:

Ich bin mit den Prifmethoden des ILV Kérnten einverstanden.
Falls Teiluntersuchungen an kompetente Unterauftragnehmer weitervergeben werden missen, werden
Sie ersucht, Ihr schriftliches Einverstandnis abzugeben:

Unterauftrag an: Einvernehmen hergestellt:

Alle Daten werden EDV-malfiig erfasst und streng vertraulich behandelt.

Erreger von Zoonosen missen unter Nennung des Unternehmers zur ldentifizierung an das nationale
Referenzlabor weitergeleitet werden.

Ich beauftrage das ILV Kéarnten mit der Durchfiihrung der riickseitig angefiihrten Analysen und Leistungen.

Datum Unterschrift Kostenpflichtige(r)
bzw. Uberbringer(in)

Terminvereinbarung erforderlich unter 050 536 15271 oder lebensmittelproben@ktn.gv.at

Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen (www.lua.ktn.gv.at); Amt der Karntner Landesregierung, Institut fir Lebensmittelsicherheit,
Veterindrmedizin und Umwelt des Landes Kérnten, Kirchengasse 43, 9020 Klagenfurt, Telefon: 050 536 15252, Fax: 050 536 15250,
UID: ATU36845900 IBAN: AT065200000001150014 BIC: HAABAT2K
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http://www.lua.ktn.gv.at/

Auftrage

Prifung der Kennzeichnung und Gestaltung der Verpackung

sensorische Prifung

nur Prifbericht (ohne gutachterliche Bewertung)

Termin: ...

oojojo|gj.

Preis und Untersuchungsumfang laut Angebot: ...

mikrobiologische Prifungen

Prifung nach Verordnung (EG) Nr. 2073 / 2005 und Hygieneparameter

Speiseeis, mikrobiologische Eigenkontrolle gemal Verordnung (EG) Nr. 2073 / 2005

Aerobe mesophile Keimzahl

Bacillus cereus

Campylobacter

Enterobacteriaceae

Escherichia coli

Hefen

Koagulasepositive Staphylokokken

Listeria monocytogenes

Milchsaurebakterien

Pseudomonaden

Salmonellen

Schimmel

STEC, VTEC

beim Einlangen bzw. vor Lagerversuch

Ooigooo|o|jggoojo|gygojo|o|g g

nach Lagerversuch bis Datum: ...

bei Temperatur: ...

°C

chemische Prufungen

N&ahrwerte

Alkohol

Asche

Eiweil3

Fett

F.i.T. (Fettgehalt in der Trockenmasse, bei Kase)

Natrium

Ré&ucherrickstande (PAK 4 inkl. Benzpyren)

Sauregehalt / Gesamtsaure

Wasser

Zucker
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